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  چكيده
در صورت آلودگي حتي تعداد كمي از لاشه ها به برخي از باكتري هاي بيماريزاي غذايي، احتمال  :مقدمه 

در كشتارگاه طيور و در نتيجه، آلودگي ساير لاشه ها وجود ) چيلرها(پخش اين آلودگي در سردكن هاي آبي
از كشتارگاه صنعتي مرغ سالمونلا و باكتريهاي سرمادوست در دو ناحيه  كلي فرم، دارد در اين تحقيق وضعيت

  .در استان يزد بررسي شد
در دو مرحله قبل از ورود و بعد از ) كشتار و چيلر( نمونه گيري براي هر يك از خطوط  :روش بررسي 

لاشه مرغ بصورت كاملاً  5 .خروج از خط و در سه زمان ابتدا، وسط و انتهاي زمان كشتار صورت پذيرفت
شده  نمونه گيري از آنها در دو مرحله قبل از ورود به خط و بعد از خروج از تصادفي انتخاب و شماره گذاري 

نمونه اخذ شده براي  120در مجموع . خط با روش شستشوي كامل لاشه با استفاده از آب پپتونه صورت گرفت
  . كشت و شمارش به آزمايشگاه ارسال شد

فرمهاي خط كشتار و چيلر بوده به عبارت ديگر  نتايج حاكي از اختلاف معني دار ميان ميزبان كلي  :يافته ها  
در خصوص ). >01/0P(ميزان جمعيت كلي فرم در خط كشتار به صورت معني داري  از چيلر بيشتر بود 

يك اين مقدار به  سالمونلا تنها اختلاف معني داري بين دو كشتارگاه مشاهده شد به طوري كه در كشتارگاه
  ).                        >5/0P(طور معني داري از كشتارگاه دو كمتر بود

نتايج اين تحقيق اختلاف معني داري را بين تيمارهاي مختلف در رابطه با باكتريهاي سرمادوست  :نتيجه گيري
ش تدريجي دماي آب چيلر در مجموع مي توان گفت كه آلودگي هاي ثانويه در خط كشتار و افزاي.نشان نداد

مي تواند در افزايش بارميكروبي كلي فرم و سالمونلا موثر باشد ،اما با توجه به دماي لاشه تاثيري بر باكتريهاي 
بعضي تفاوتها بين كشتارگاه هاي مورد مطالعه مي توان با اصلاح  توجه به با از ا ين رو . سرمادوست ندارد

امكانات مناسب در خط تخليه شكم  نسبت به كاهش بار ميكروبي ناشي مديريتي و همچنين نصب تجهيزات و 
  . از آلودگي ثانويه به كلي فرم و سالمونلا اقدام نمود

 كشتارگاه صنعتي مرغ       ،سرد كردن لاشه ، باكتريهاي سرمادوست ،سالمونلا  ،كلي فرم :واژه هاي كليدي
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   .... ارزيابي وضعيت لاشه از نظر كلي فرم، سالمونلا و باكتريهاي سرمادوست در خط تخليه

 

  
  مقدمه 

ــتار    ــد كش ــددي در فراين ــل متع ــر   طيورعوام ــه اث ــت لاش ــر كيفي            ، ب

ميكر ارگانيسم هاي موجـود در سـطوح كـار و پوسـت،      .مي گذارد

توان  از جمله عوامل ميكروبي مي ).1(گردد سبب آلودگي لاشه مي

در  حتـي . باكتريهاي سرمادوست اشـاره كـرد   وكليفرم  به سالمونلا،

صورت آلودگي تعداد كمي از لاشه هـا بـه برخـي از بـاكتري هـاي      

بيماريزاي غـذايي، احتمـال پخـش ايـن آلـودگي در سـردكن هـاي        

). 2،1(و در نتيجه آلودگي سـاير لاشـه هـا وجـود دارد    ) چيلرها(آبْي

طـوط  مطالعات زيادي در خصوص اندازه گيري بار ميكروبـي در خ 

ــتار  ــف كش ــه اســت    مختل ــام گرفت ــور انج ــردن طي ــرد ك ). 4،3(و س

كه ميزان بار ميكروبي لاشه هـاي سـرد    حاكي از آن استتحقيقات 

 ، دمـاي آب   شده به روش غوطه وري بستگي به مقدار آب موجـود 

چيلر، نسبت لاشه ها  به حجم آب و سطح باكتريهـاي موجـود روي   

المونلوز بـه عنـوان يكـي از    س ـ). 3،5(لاشه قبل از سـرد كـردن دارد   

همـواره   بـوده كـه   مهمترين بيماري هاي عفوني در حيوانات و انسان

 .مورد توجه دانشمندان و  دست انـدركاران بهداشـت غـذائي اسـت    

اين بيماري توسط بـاكتري هـاي جـنس سـالمونلا ايجـاد شـده و در       

با وجود پيشرفت هـاي   .طيف وسيعي از موجودات مشاهده مي شود

ر روشهاي كنتـرل و پيشـگيري هنـوز سـالمونلوز از مهمتـرين      زياد  د

نشـان داد كـه    ديگـري   قيـق تح). 6(مسائل بهداشتي در جهان است 

% 5/57آلودگي سالمونلايي لاشه هاي مرغ قبل از سرد كردن  ميزان

وري منجـر بـه افـزايش ايـن آلـودگي بـه        است و سرد كردن غوطـه 

د لاشه ها به تانك سرد همچنين پس از ورو. مي گردد% 5/12ميزان 

آلــودگي در  .)7(ت يافــ افــزايش% 40ميــزان آلــودگي آب  ،كننــده

مسير كشتار مي تواند طي فرايند تخليـه شـكم و از طريـق سـوراخ و     

پاره شدن لوله گوارشي يا كيسه صفرا و خروج محتويات آنها درون 

ــرد  ــره شــكمي صــورت گي ــودگي  . حف ــزان آل ــي و مي ــين فراوان تعي

لاشه طيـور معيـاري بـراي ارزيـابي وضـعيت بهداشـتي       باكتريايي در 

كشتارگاه  و تعيين مخاطرات بهداشتي گوشـت مـرغ بـراي مصـرف     

درصـد، آب   21گوشت مرغ با پروتئين . شود كنندگان محسوب مي

 4/6 -7/6در گوشت سينه و  pH 8/5 - 7/5درصد و  99تا  98فعال 

در گوشت ران محيط مناسبي براي رشد و تكثير انواع ميكروب مـي  

بعد از كشتار  تغييـرات بيوشـيميايي، فيزيكـي، شـيميايي و     ). 7(باشد 

و باكتريـايي اتفـاق مـي افتـد و      خود هضـمي حاصل از فعاليت  بافتي

درجــه حــرارت يكــي از فاكتورهــاي مهــم و مــوثر در تســريع ايــن   

ــ  ايــن تحقيــق. باشــد تغييــرات مــي بــار  منظــور بررســي وضــعيته ب

سالمونلا و باكتريهاي سـرما  فرم،  كليميكروبي لاشه هاي مرغ شامل 

اه از مجموع شش در خط تخليه شكم و چيلر در دو كشتارگدوست 

  .اجرا شد كشتارگاه استان يزد

  روش بررسي

ــق    ــن تحقي ــع در شهرســتان   كشــتارگاه دودر اي ــاز واق كــوير و پرن

 40شتارگاه موجود در استان كـه حـدود   ك ششاز مجموع  صدوق،

مـورد مطالعـه قـرار     ، انتخـاب و درصد كشتار مرغ را انجام مي دادند

كشتار صـنعتي مـرغ شـامل     دو مرحله كلي با توجه به اينكه . گرفت

سـردكن آبـي   ( چيلـر   مرحلـه  و) تخليـه شـكم  ( خط كشـتار  مرحله 

ه ن خطـوط ب ـ نمونه گيري در هريك از اي  اين  بنابر  مي باشد) لاشه

باتوجه به اينكـه كشـتار مـرغ در طـي چنـد      . صورت مجزا انجام شد

تغييـر   سـبب  ي ممكـن اسـت  گيرد عوامل مختلف ـساعت صورت مي 
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    علمي پژوهشي دانشكده بهداشت يزد مجله

 

  

جمعيت ميكروبي لاشه ها در زمانهاي مختلف كشتار شـود بنـابراين   

در اين تحقيق نمونه گيري لاشه ها در سه زمان ابتدا، وسط و انتهاي 

زمـان  بـا در نظـر گـرفتن     در هر كشـتارگاه،   (.زمان كشتار انجام شد

كشـتار و  (و هـر يـك از خطـوط    ) ابتدا، وسط و انتهاي زمان كشتار(

 بصـورت تصـادفي  لاشـه مـرغ    5قطعه موجـود   60مجموع  از، )چيلر

قبل از ورود به خط انتخاب و با استفاده از شـماره هـاي فلـزي     ساده 

در داخـل كيسـه    سپس هر كدام از لاشـه هـا  . )شماره گذاري شدند

مـدت يـك   ه سي سي آب پپتونه قرار گرفته و ب ـ 250نايلوني حاوي 

سي سـي   25سپس از آب موجود در كيسه . دقيقه تكان داده مي شد

و بلافاصله در ظرفهاي استريل تخليـه ودر كنـار يـخ قـرار     نمونه اخذ 

گرفت بعد از نمونه گيري ، لاشه مجدداً به خط بـاز گردانـده شـد و    

مذكور و بلافاصله بعد از خروج از    ل مجدداً روي لاشههمين مراح

، نمونه بعد از اتمام مراحل نمونه گيري. خط مورد نظر انجام مي شد

 ها به آزمايشـگاه منتقـل شـد بـه منظـور تعيـين مقـدار بـاكتري هـاي         

ــي ــرم  كلـ ــالمونلا)Coliform Count(فـ و ) Salmonella(، سـ

ترتيب از ه ب) pseudomonasسودوموناس (باكتريهاي سرمادوست 

آگـار و نوترينـت    مك كانكي، سـالمونلا شـيگلا   هاي محيط كشت

درجه سانتيگراد و بر اسـاس   4در دماي  آزمون ها. استفاده شدآگار 

 . ملي ايران انجام شد 1363و430،  356هاي  استاندارد

با توجه به رشد تصاعدي ميكروب در طول زمان، تبـديل لگـاريتمي   

روي داده هاي آزمايشگاه صورت گرفت و سپس داده ها  10بر پايه 

در قالـب آزمـايش فاكتوريــل بـا طــرح بلـوك كامــل تصـادفي و بــا      

مورد تجزيه و  5/11SPSSنرم افزار آماري  GLMاستفاده از روش 

ميانگين ها نيز از آزمون چند دامنـه  براي مقايسه . تحليل قرار گرفتند

براي مقايسه وضعيت ميكروبـي لاشـه قبـل از     .اي دانكن استفاده شد

  tآزمـون   ،خـط خـروج از بعـد از   و )كشـتار و چيلـر  ( به خط  ورود

  . جفت شده استفاده شد

  يافته ها

اگـر چـه   . ارائـه شـده اسـت    1نتايج شـمارش كلـي فـرم در جـدول      

بوده ولي  دوبيشتر از كشتارگاه  يكدر كشتارگاه  شمارش كلي فرم

در چيلـر   ميـزان همچنين ايـن  ). <05/0P(اين تفاوت معني دار نيست

ــب      ــدار آن بترتيــ ــوده و مقــ ــكم بــ ــه شــ ــط تخليــ ــتر ازخــ بيشــ

LOG10CFU/ml٨/5 01/0(بود  4/5وP<.(كلي فرمها در  شمارش

  6/5و 5/5، 7/5وسط و انتهاي كشتار به ترتيـب  ،زمان ابتداي كشتار

(LOG10CFU/ml)   ــي دار ــا معنـ ــن تفاوتهـ ــا ايـ ــود امـ ــت بـ  نيسـ

)05/0P>(.    ــتار ــتار در خــط كش ــداي كش ــان ابت ــدار در زم ــن مق           اي

 )LOG10CFU/ml 12/0 ± 9/5 (و زمــان انتهــاي كشــتار در چيلــر                        

 )LOG10CFU/ml 11/0 ±3/5 (   ــرين ــترين و كمت ــب بيش ــه ترتي ب

ــود اختصــاص داد    ــه خ ــدار را ب ــودار ). <05/0P(مق وضــعيت  1نم

قبـل از ورود بـه   ( شمارش كلي فرم در مراحل مختلف نمونه گيري 

با توجـه بـه نمـودار،    . مي دهد را نشان ) خط و بعد از خروج از خط

       مراحــل فــوقفــرم در خــط تخليــه شــكم در  مقــدار شــمارش كلــي

  ).>05/0P(معني دار مي باشد

نتايج اخـتلاف  . ارائه شده است 1نتايج شمارش سالمونلا در جدول  

       دهـد  نمـي   نشـان  دو با كشـتارگاه  يك معني داري را بين كشتارگاه 

 )05/0.(P>  شـود جمعيـت سـالمونلا در     همانگونه كه مشاهده مـي

 بـين آنهـا   تفاوت معنـي داري  اماچيلركمتر از خط تخليه شكم بوده 

وسـط و   ،لمونلاها  در زمان ابتـداي كشـتار  شمارش سا .مشاهده نشد
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   .... ارزيابي وضعيت لاشه از نظر كلي فرم، سالمونلا و باكتريهاي سرمادوست در خط تخليه

 

  
 بود اما ايـن تفاوتهـا معنـي دار    4/5و 4/5، 6/5انتهاي كشتار به ترتيب

وضعيت سالمونلا در مراحل مختلف نمونه گيـري   .)<05/0P(نيست

چيلـر و   محـل ،  در دو) قبل از ورود به خط و بعد از خروج از خط(

ميــزان بــار  .داده شــده اســتنشــان  2نمــودار  دركم خــط تخليــه شــ

ميكروبي سالمونلا بعد از خروج از خط تخليه شـكم افـزايش يافـت    

در خط چيلـر ميـزان بـار    ). P <05/0(اما اين تفاوت معني دار نيست 

ميكروبي سالمونلا بعد از خروج از خط نسبت به قبل از ورود به اين 

  .)P <05/0(يافته است  خط كاهش

هاي مربوط به باكتريهاي سرمادوست تنهـا در يـك    نمونه گيريدر 

 و در زمـان آخـر تعـدادي ميكـروب جـدا      يـك مورد در كشـتارگاه  

اخـتلاف معنـي داري را بـا     نتـايج نيـز  ايـن   .سازي و شمارش گرديد

  .ساير تيمارها نشان نداد
  

  يزد استان هايلاشه هاي مرغ در مراحل و زمانهاي مختلف كشتار در كشتارگاه) خطاي معيار ±ميانگين ( وضعيت بار ميكروبي  :1جدول

  
  
  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

  
  
  
  
  
  
  
  
  
  

 . در هر ستون ميانگين هاي داراي حروف متفاوت داراي اختلاف معني دار مي باشند - 1                   
  .درصد و عدم وجود اختلاف معني دار 1و  5بترتيب اختلاف معني دار در سط  n.sو  **، *                       

  

فرمكلي سالمونلا پسودوموناس  منابع تغيير 

 * n.s  هكشتارگا  

18/0 ± 2/6  11/0 ± 3/5  b 07/0 ± 6/5  كوير 

- 09/0 ± 6/5  a 07/0±5/5  پرناز 

 n.s **  محل نمونه گيري 

18/0 ± 2/6  1/0 ± 4/5  06/0±8/5  a خط كشتار 

- 1/0 ± 5/5  05/0±4/5  b خط چيلر 

 n.s n.s  زمان نمونه گيري 

- 1/0 ± 6/5  09/0 ± 7/5  ابتداي كشتار 

- 11/0 ± 4/5  09/0 ± 5/5  وسط كشتار 

18/0 ± 2/6  15/0 ± 4/5  09/0 ± 6/5  انتهاي كشتار 

 n.s n.s  

- 16/0 ± 4/5  12/0 ± 9/5 زمان اول* كشتار خط    

- 22/0 ± 2/5  15/0±5/5 زمان دوم* خط كشتار    

18/0 ± 2/6  16/0 ± 6/5  11/0±9/5 زمان سوم* خط كشتار    

- 09/0 ± 8/5  09/0±4/5 زمان اول * چيلر    

- 12/0 ± 4/5  13/0±5/5 زمان دوم * چيلر    

- 27/0 ± 2/5  11/0 ± 3/5 زمان سوم * چيلر    
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شمارش كلي فرم در خطوط مختلف كشتار در مراحل مختلف  :1 نمودار
  نمونه گيري

شمارش  سالمونلا در خطوط مختلف كشتار در مراحل  :2نمودار 
  مختلف نمونه گيري

  و نتيجه گيري بحث

توانـد بـه علـت      بالا بودن كلـي فـرم هـا در خـط تخليـه شـكم مـي       

بـه صـورت دسـتي توسـط كـارگران      استفاده از روش تخليه شـكم  

گونـه كـه در تحقيقـات     كاهش اين مقدار در چيلر نيز همان. باشد

بـه آن اشـاره   ) 2000(و آلن و همكـاران  ) 2005(جامز و همكاران 

تواند به علت كاهش تعـداد ميكـرو ارگانيسـم هـاي روي      يم شده

 فرآينـد خنـك كـردن بـه روش     طـي سطح لاشه از جمله كلي فرم 

ــه وري با ــدغوط ــوص     ).8،5(ش ــي دار در خص ــتلاف معن ــا اخ تنه

سالمونلا مربوط به دو كشتارگاه بود بـه طـوري كـه در كشـتارگاه     

ــك ــتارگاه      ي ــي داري از كش ــور معن ــه ط ــدار ب ــن مق ــر  دواي كمت

هرچند در ساير موارد مربوط به سـالمونلا اخـتلاف   ). >05/0P(بود

به خط  افزايش سالمونلا در چيلر نسبت امامعني داري مشاهده نشد 

انتقال از لاشه اي به لاشه  نشان از افزايش آلودگي و احتمالاكشتار 

همكـاران   اين نتايج با نتايج تحقيقات نيازي شـهركي و . ديگر دارد

كـه در همـين اسـتان بدسـت آمـده       )1380(و مطهري فرد ) 1385(

در مجموع مي تـوان گفـت  بـا گذشـت     ). 7،6(مشابهت دارد است

ايـن ميكـروب در   جمعيـت  ير معني دار، در زمان افزايشي هرچند غ

نتـايج ايـن تحقيـق هيچگونـه اخـتلاف معنـي       . چيلر اتفاق مي افتـد 

داري را بين تيمارهاي مختلف در رابطه با باكتريهـاي سرمادوسـت   

با توجه به بالا بودن دماي لاشه در خـط تخليـه شـكم و    . نشان نداد

ن نتـايج قابـل   فرصت ناكافي اين ميكروبها در چيلر جهت تكثير، اي

) 2000(آلن و همكاران همچنين اين نتايج با نتيجه . باشد انتظار مي

كــاهش يــا از بــين رفــتن در كنتــرل چيلرهــا تــاثير در مــورد اينكــه

 ).8(بقـت دارد مطا هـا باكتريهاي عامل فساد از جمله سـودوموناس  

5.2
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هدف اوليه خنك كـردن لاشـه   ) 2005(طبق نظر جامز و همكاران 

بـه طـور كلـي    . رشد ميكروارگانيسم ها مي باشد ها، محدود كردن

ميكروارگانيسم هاي روي سطح لاشه مرغ در طول فرايند  جمعيت

 بـر  سرعت خنك كـردن لاشـه  . خنك كردن لاشه كاهش مي يابد

سـرعت بـالاي   . بافت و ظاهر گوشت مرغ تـاثير مـي گـذارد     طعم،

خنك كردن منجر به سفتي گوشت و خنك كـردن خيلـي آهسـته    

نتـايج بررسـي هـاي     .ه توليد گوشت رنگ پريـده مـي شـود   منجر ب

) 2008و  2006(نـورس كـات و همكـاران     صورت گرفتـه توسـط  

از آب اضافي در هنگام سرد كردن لاشـه بـه    استفاده نشان مي دهد

 حـذف  لاشـه  سـطوح  از را بيشتري هاي باكتري  روش غوطه وري،

 مـي  ثابت چيلر در آب ليتر ميلي هر در ها باكتري تعداد اما ،نموده

 آب حجـم  شـدن  برابـر  8 بـا  داد نشـان  آزمايش كه طوري به. ماند

 لاشـه  ميكروبـي  بـار ، )كيلـوگرم  بـر  ليتـر  8/16 مقابل در 2/1( چيلر

 ليتر ميلي هر در ها باكتري تعداد. يابد مي كاهش داري معني بطور

 و برسد تعادل به لاشه سطح در آنها ميزان با است ممكن چيلر آب

يكـي ديگـر از    .ماننـد  مـي  باقي لاشه روي ها باكتريپس از تعادل 

    روش هاي خنك كـردن لاشـه هـا اسـتفاده از جريـان هـواي سـرد        

  .مي باشد

در مطالعه اي تاثير خنك سازي لاشه هـا  ) 2008(و همكاران  تانسر

با هوا وآب سرد روي رشد ميكروبي لاشه جوجه هـاي گوشـتي را   

فرايند خنك كـردن   نتايج نشان مي دهد ،. مورد بررسي قرار دادند

مطمـئن تـر از    يكيولـوژ يكروبيلاشه با جريان هواي سـرد از نظـر م  

نـورس كـات و همكـاران     .خنك كردن لاشه با آب سرد مي باشد

نشان دادند كه مي توان آب چيلر غوطه وري را براي سرد ) 2008(

كردن لاشه هـا بعـد از مخلـوط كـردن بـا آب تـازه مجـدداً مـورد         

. استفاده قرار داد بدون اينكه تعداد باكتري هاي لاشه افزايش يابـد 

ــده،  در مراحــل مختلــف فراينــد كشــتار    مــرغ از جملــه كشــتن پرن

خليــه شـكم و ســرد كـردن لاشــه بـه طــور قابـل تــوجهي     پركنـي، ت 

خصوصا در مرحله سرد كردن لاشـه بـا غوطـه    (ها  جمعيت باكتري

  . افزايش مي يابد) وري در آب

با توجه به اين كه دراكثر كشتارگاههاي ايران به دلايل مختلـف از  

جمله تفاوت در اندازه بدن پرنده، فقدان سرمايه گـذاري بيشـتر بـه    

اده از تجهيزات مكانيزه در خط كشـتار و سـاير عوامـل    منظور استف

گيـرد و نتـايج    اقتصادي و فني، تخليه شكم توسط دست انجام مـي 

اين تحقيق نيز تاثيرگذاري آلودگي ثانويه ناشي از دست كارگر يا 

اجـراي برنامـه هـاي مناسـب در       قلابهاي انتقال را تائيد مـي كنـد،  

ــواخت  ــه هــاي داراي يكن ــرورش گل ــه پ ــه زمين ي مطلــوب در وزن ب

ــاهش      ــكم و ك ــه ش ــانيزه تخلي ــاي مك ــتم ه ــتفاده از سيس منظوراس

، اسـتفاده از آب بازيـافتي  آلودگي ثانويه ناشي از دست كارگران ، 

حجـم   استفاده از و يا تعويض آب چيلرها در فاصله زماني كوتاهتر

ــر، مـــي  ــتر آب در چيلـ ــمارش كلـــي   بيشـ ــاهش شـ ــد در كـ توانـ

  ).  5(لمونلاها موثر باشد ميكروبها،كلي فرمها و سا
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Abstract 
Introduction: Even if a small number of poultry carcasses contaminate with pathogenic food bacteria, 
the chance of spreading the infection in the chillers of poultry slaughterhouse, resulting in 
contamination of other carcasses also have been observed. 
In this study, Coliform bacteria, Salmonella and the Psychrophiles in the two different poultry 
slaughterhouse of Yazd province have been investigated. 
Methods: Sampling from each line (slaughter and chiller) in two stages (before and after removal from 
the line) three times (the beginning, middle and the end of the slaughtering) was carried out. 
Five Chicken carcasses were randomly selected, numbered and sampled both before entering the line 
and after exiting the line while rinsed using peptone Water. 
A total of 120 samples were sent to the laboratory for culturing and microbial counting. 
Results:  Significant differences were detected between chiller and slaughter line. The population of 
coliforms in the slaughter line was significantly more than the chillers (p<0.01). In the case of 
salmonella the only difference was in the amount of bacteria between two slaughterhouse being 
significantly lower in slaughter house two (P <0.05). 
Conclusion: The results showed no significant differences among different treatments in respect to 
psychrophile bacteria. 
In general, it can be said that secondary contamination in the slaughter line along with gradual increase 
in temperature of the chiller can increase bacterial load of both coliforms and salmonella but it will not 
affect the amount of psychrophile bacteria.  
Due to some differences between the studied slaughterhouses, microbial load of coliform and 
salmonella can be acheived by improving the management and installation of appropriate aquipments 
in the evisceration line.   
Keywords: Coliform, Salmonella, Psychophile,Carcass Cooling, Poultry Slaughterhouse 


